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Mewnit de la semaine du 29/10/2018 au — Scolarest

« Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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Menu de la semaine du 12/11/2018 au 16/11/2018 o Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre dans le
dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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MANGER
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VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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Automne Hiver
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VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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Menu de La semaine du 03/12/2018 au VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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