Menu 5 compo

appe

09/07/2018

Scolaire / Périscolaire

13/07/2018

Ete / automne

MANGER

APPRENDRE

VIVRE Scolarest

« Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre dans le
dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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BUCHETTE
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Tous les jours, le pain servi est bio
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: COURGETTE RAPEE :
| VINAIGRETTE |
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| HAUT DE CUISSE DE

I POULET S/V QUENELLES
| AU JUs
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SEMOULE ET
RATATOUILLE

CCEUR DE
PALMIER/MAIS EN
SALADE

SAUTE DE PORC
MOUTARDE S/V
POISSON A LA
MOUTARDE

BLE ET CHOUX
BRUXELLE

PETIT SUISSE AUX
FRUITS

FRUIT FRAIS

Menus sous réserve d'approvisionnement



Menu 5 compo

appe

16/07/2018

Scolaire / Périscolaire

20/07/2018

MANGER

APPRENDRE

VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»

CONCOMBRE
VINAIGRETTE

CORDON BLEU DE

VOLAILLE S/V CREPE

AU FROMAGE

RIZ / RATATOUILLE

EDAM

Tous les jours, le pain servi est bio

MACEDOINE
MAYONNAISE

ROTI DE PORC S/V FILET
DE POISSON

PATE PAPILLON ET
HARICOT BEURRE

YAOURT AROMATISE

FRUIT FRAIS
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: CHEVRE A TARTINER
|
|
|
|
|
|

Page 2

FILET DE HOKI SAUCE
OSEILLE

SALADE
TOMATE/MOZZA

STEAK HACHE EN
SAUCE S/V SOJA EN

QAlICE
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—

BOULGOUR ET
CAROTTE

MIMOLETTE

COMPOTE DE FRUITS

Menus sous réserve d'approvisionnement

Ete / automne



Menu 5 compo Scolaire / Périscolaire Ete / automne

@ MANGER

appe APPRENDRE

23/07/2018 27/07/2018 VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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Tous les jours, le pain servi est bio @ Menus sous réserve d'approvisionnement
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Menu 5 compo Scolaire / Périscolaire Ete / automne

MANGER
Bongit \
ap‘?éh ' APPRENDRE

30/07/2018 03/08/2018 VIVRE Scolarest

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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Tous les jours, le pain servi est bio Menus sous réserve d'approvisionnement
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Menu 5 compo Scolaire / Périscolaire Ete / automne

@ MANGER

appe APPRENDRE

Scolarest

06/08/2018

10/08/2018 VIVRE

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»

COQUILLE DE
POISSON

PENNE/BRUNOISE DE
LEGUMES

TOMME BLANCHE
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CEUF DUR MAYO

NUGGETS DE VOLAILLE
S/V FEUILETTE AU
CHEVRE

GRATIN PDT ET CHOU
FLEUR

FROMAGE BLANC
VANILLE

FRUIT FRAIS

Tous les jours, le pain servi est bio @
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CONCOMBRE
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SAUMON SAUCE
TOMATE ET JULIENNE
DE LEGUMES
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BUCHETTE CHEVRE

YAOURT AUX FRUITS

Menus sous réserve d'approvisionnement



Menu 5 compo

appe

13/08/2018

Scolaire / Périscolaire

17/08/2018

Ete / automne

MANGER

APPRENDRE

Scolarest

VIVRE

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre
dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers le service de restauration pour en bénéficier.»
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BOULETTE DE VEAU EN
SAUCE S/V FALAFELS EN
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PETIT MOULE NOIX

YAOURT AUX FRUITS
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Tous les jours, le pain servi est bio ==
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ESTOUFFADE BCEUF
AUX SAVEURS DE
L'ETE S/V POISSON
SAVEUR ETE
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PDT ET HARICOT VERT

PETIT SUISSE AUX
FRUITS

COMPOTE DE FRUITS

Menus sous réserve d'approvisionnement



